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Leterroir :

Cépage:Cabernet sauvignon
Sol :Argileetquartz
Sous-sol: Schiste brun

La technique :

Fermentation : Encuve puis1and'élevage
en fût.
Filtration : surterre

Ladégustation:

Teintegrenat intense,bouquetàdominante fruitsnoirs.
Structure tanniqueetgénéreuse.

Lesaccordsmetset vins :

Viandesrougescuisinées,gibiers, fromagesaffinés.

Service : 18°C,carafer 2havant prêt à déguster
maintenantmaispeutvieillir jusqu'à10ans
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