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V?j b\b:‘_ PET NAT RoséNoctambulle

CHATEAU ) GAILLARD

Origine
Vignes du Loudunais.

Cépages
Assemblage de cépages hybrides et résistants de la Loire dont le Villard Noir en majorité, le Gaillard Noir
le Chambourcin et depuis peu I' Artaban.

Itinéraire viticole
eVignes conduitesen agriculturebiologique.
esAucun traitementphytosanitaire(grace a la résistance naturelle des cépages).
eUsage de pratiques biodynamiques avec application des préparations 500 et 501, ainsi que de
nombreuses tisanes a base de plantes (ortie, consoude, valériane, préle, etc...).
eVendanges manuelles. Plutét tardives, courant du mois d’octobre. Eraflage manuel avant
pressurage dans un pressoir vertical.

Itinéraire oenologique
oVinification naturelleen cuve. Fermentationspontanée.
eMise en bouteille en cours de fermentation a 18 grammes/L de sucres résiduels. Prise de mousse
naturelle.
eDégorgement manuel aprés un élevage sur lattes de 6 mois minimum. Vin sans sulfites ajoutés.

Descriptif sensoriel
eCouleur rosepale.
eBulles fines avec grande persistance. Nez incroyablementfin aux notes de petits fruits frais (cassis,
fraise des bois,...).
eBouche fraicheetgourmande.
eBonne aciditétypiquedes vinsissusde vieux cépages.
¢Vin pétillantfacile a boire en toute circonstance apéritive ainsi que sur vos desserts.

Vous retrouverez dans ce vin tout le travail mené en biodynamie avec la préservation du fruit originel des
vieux cépages d’antan et I'exaltation de la minéralité de nos terroirs argileux.

A consommer sans modération....
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