
• Vinification : Macération fût et cuve pendant 2 mois, élevage
en fûts pendant 1 an

• Age vignes : 100 ans

• Vendanges : Debut Octobre

• Cépage : Pineau d’Aunis 100%

• Sol : Argile à silex

• Rendement moyen (HL/Ha) : 40

• Alcool : 13°

• Garde : 10 ans

• Température de service : 14 -16°

• SO2 totale : 35 mg/l

• Certification : Biologique & Demeter

Domaine Colin
5 Rue de la Gaudetterie
41100 Thoré-la-Rochette

LES VIGNES d’EMILIEN COLIN 2023
AOC Coteaux du Vendômois

Domaine Patrice Colin


