
LesFougèresd'en Haut2020

VindeFrance
Cépages:30%gamay,40%cabernet francet 30%Côt
Sols: argilo-siliceuxet bournaisplus limoneux
Exposition: coteauxsudduCheret plateau ensurplomb
Agedesvignes: 20ansenmoyenne.

Viticulture
__________________________________________________________________________
Conduitede lavigne: Tailleà baguette guyotsimple, 8à10yeuxparcep
Culture: Vigne travaillée enagriculture biologique.
Stratégie: Enherbement naturel dusolet labourunrangsurdeux,uneannéesurdeux
Rendementmoyen: 35hL/ha
Vendangesmanuellesengrappesentières triées

Vinification
__________________________________________________________________________
Vinification engrappesentières, foulageàl'encuvage puispigeagelégerà lademandesur2
semainesdemacération.
Vinification séparée pourchaquecépagepuisassemblageaprès8moisd'élevage.
Fermentationàbassetempérature et élevageencuve (85%) et enbarrique (15%) dansnoscaves
en tuffeau.
Titre alcoométriquede13% vol.

Service
__________________________________________________________________________
Gardede5ans
Servirà 14– 16°C.
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