
SCEA Les Vinsde la Madone
1581chemin de Jobert
42600CHAMPDIEU

AOPCôtes duForez
Département : Loire (42)
Cuvée : DIORITE 2025
Cépage : 100% GamaySaint Romain

Parcellaire

Lieu-dit : HAUTEROCHE
Surface : Troisparcelles voisines pouruntotal de 1.23ha
Rendement : 40hl/ha
Agedes vignes : 3ans et4ans
Exposition : Sud
Terroir/Sol : Parcelles plantées surdes arènesgranitiquesissues degranitde typeDIORITE. Sols de gore

peufertile.Les parcelles sontplantées dans le sensde la pente(inclinaison de10°à 20°)
Pratiques culturales : Mise enplace dʼuncouvert végétalpostvendange(graminées,légumineuses,…); taille douce

(Guyot Poussard) ; labour de deuxinter-rangsurtrois et paillage dʼuninter-rangsurtrois ;
désherbagemécanique ducavaillon ; travauxen vert100%manuel

Vinification

Récolte : Vendangesmanuelles
Encuvage : Cuve en inox; égrappagetotal ; trimécanique puismanuel ; utilisation delevures indigènes(pied de

cuve) ; cuves thermorégulées
Opérationsde
vinification :

Cuvaison dʼune dizainede jours; remontagesquotidiens avec ousans oxygénation ; 2délestages ;
chaptalisation

Décuvage Utilisation de tapis et dʼunpressoirpneumatiquepourlimiter la trituration
Sulfites : Pas dʼajoutde sulfiteà l̓ encuvage; utilisationdesulfitesà la findes fermentationsmalolactiques

(2gr/hlde SO2 gazeux)
Elevage : Elevage de2.5moisencuve inox
Filtration : Filtration légèreà la terredediatomée

Mise enbouteille

Datedemise enbouteille : Deuxmises :
Janvier etavril

Nombrede bouteilles : 8000

Vinbiologiqueet biodynamique

Accordmets et vins :
Un vinrougetrès légerenalcool (11% vol.), à la roberougecerise et auxtanins souples et soyeux.
Ce Gamay fruitésʼaccordera parfaitementavec des buƯetsestivauxou des salaisons. Aservir unpeu frais.

Spécificités techniques:

pH 3.58
SO2 total 31mg/L
Alcool 11.5% vol.


