
SAUMUR-CHAMPIGNY
VIEILLES VIGNES 2023

Vignes
100 % cabernet franc
nos parcelles de vignes de plus de 50 ans, sur
des terroirs argilo-calcaires

Vinification
Rendement de 40 hectolitres par hectare.
La vendange est mécanique.
Fermentation avec levures indigènes, et
macérations en infusion en cuves thermo-
régulées durant 1 mois.
Elevage en fûts de 2 à plus de 10 vins durant 12
mois.
Mis en bouteilles en janvier 2025.
Bouchons en liège naturel.

Vin
Un vin à la robe grenat soutenu, vanillé et épicé,
aux arômes de fruits noirs bien mûrs.
Un vin suave et équilibré.
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