Domaine du

vigneron
independant

Chenin — blanc 2022

Régio: Loire
— Appellation: IGP
s 22 | Couleur: Blanc
Millésime: 2022
Cépages: Chenin (100%)
Alcool: 12 %
Contenance: 500 cl

Superficie: 1ha

Terroir: Sable

Age moyen de la vignes: 5 ans
Taille: guyot

Rendement: 49 hl/ha
Production: 5000 bouteilles
SO2 total: 48 mg / L

ELABORATION

Vendange mécanique, tri de la vendange avant encuvage, fermentation
traditionnelle sans levurage en cuve thermo-régulée.
Elevage court sur lies fines , filtration légere ,

DEGUSTATION :

Nez florale et agrumes
Bouche florales, vin blanc sec et tendre fin de bouche discrete

GARDE : A boire jeune sur ces premieres années .

ACCORDS METS VINS : Apéritif, fruit de mer, certaine tomme de
montagne



