
Macération Pinot Gris 2022
Vin orange fin, floral, et épicé, enraciné dans les micaschiste.

Millesime : 2022
Région : Loire, Nantaise
Couleur : Orange
Cépages : Pinot Gris
Appelation : Vin de France

Informations techniques

Vignoble
-Biologique (certifié) 100%
-Age moyen des vignes : 8 ans

Cave
-Fermenté spontanément alcoolique et malolactique
Macération égrappé de deux semaines.
-Élevage : Élevage 18 mois en cuve béton, sur lies fines.
-Filtrage : non filtré
-Alcool : 12%
-SO2 total 20mg/L

David Landron

Passe-Pont David Landron, 260 les Bas Ponceau - 44850 Ligné


