FRESCHE BIB - ROUGE 2023
IGP Val de Loire

50% Grolleau noir, 30% Cabernet Franc et 20% Gamay.

Nos vignes sont situees sur un plateau @ 93m d’altitude au sud de la Loire. Elles sont plant€es sur des sols
argilo-limoneux avec des affleurements de la roche méere de schistes noires. Le vignoble est cultive’en BIO
depuis I’an 2000.

Vendanges manuelles de I'ensemble du vignoble. Vinification avec les levures autoch- tones. Debut des
vendanges le Ter septembre pour les Gamay, mi-septembre pour les Grolleau et fin septembre pour les
Cabernets. Une partie du Cabernet franc a €t€ vini- fige en maceration carbonique, tout comme le Gamay
et une partie des Grolleau. Les autres lots ont €t€ vinifi€s en maceration traditionnelle avec un ou deux
remontages sur une dur€e de maceration moyenne de 15 jours. Elevage en cuve. Assemblage et legere
filtration sur terre avant la mise en BIB avec un sulfitage a 2g/hl.

L’annee 2023 a €te genereuse en eau et donc en quantite de raisins. Grdce encore a une couverture
vegetale entre les rangs, @ un enracinement profond de nos vignes, et a du soleil pendant les vendanges,
le millésime et nos vignes nous ont fourni de beaux raisins encore une fois.

11%
Sulfitage uniquement a la mise en BIB. Aucun autre intrant.
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